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Siirecin Adi Yemekhane Faaliyetleri Y netimi Siirecin Kodu 2841
. Tlgili
Is Akis1 Adimlar: Sorumlu .
d d Dokiimanlar
Yemek Malzemeleri
Bir sonraki giiniin yemek planlamasi yapilarak Gida Miih. / Depocu / Hazirlik ve Depo
gerekli malzemelerin gramajlara gore hazirlik Ba$.a$(;1 Talep Takip Formu /
boliimiine teslim edilmesi Depo Cikis Formu
y
Gida Miih. / Basasci
Giinliik Thtiyac planlamasma gore
yemek iiretimi
. .. Yemek Kontrol
Uretilen Yemeklerin Kontrolii Gida Miih. / Basaser Formu
v Yemek Teslim
Tutanagi/ Yemek
Gida Miihendisi Tasima Kontrol
Hazirlanan yemeklerin Birimlere ve Formu
yemekhanelere sevkiyati
A 4
Yemek saatinde yemeklerin servis ligili Personel
edilmesi
A 4
Yemek esnasinda kullanilan ekipmanlarin f1gili Personel Yemek TEf,IIm
. .. Tutanag
temizlenmek lizere merkez yemekhaneye
teslim edilmesi
A 4
Temizlik Takip
Yemekhane ve Ekipmanlarin temizliginin f1gili Personel Formu
yapilmast
Hazirlayan Yiiriirliik Onay1 Kalite Sistem Onay1
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